Tak trochu utajena Znojemska pecene

Sedmnacty roénik mezinarod-
niho festivalu televiznich a roz-
hlasovych pofadi o gastronomii
Znojemsky hrozen se uskutecnil
15.-17. fijna opét ve Znojmé. Jeho
nedilnou souéasti je i soutéz mla-
dych kuchaii KLASA Znojemska
pecend 2015 a KLASA Okurkovy
salat 2015 probihajici pod zasti-
tou Vaclava Starka, prezidenta
Asociace hotelii a restauraci CR.

A pravé touto soutézi ve &tvr-

tek festival Znojemsky hrozen
zacinal. Celkem se pfihlasilo
devét tiiclennych tymu mladych
kuchar( a kuchafek do osmnacti
let z celé republiky. Letos se jiz
potFeti poméfili své dovednosti
pfi pfipravé slavné znojemské
pecené. ,
Navic méli jesté dalsi ukol,
okurkovy salat. Soubéiné se
soutdZicimi pfipravoval stejné

pokrmy, také zahrani¢ni host

Studeni z Piimky finisuji.
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festivalu, pfedni francouzsky ku-
char Franck Sucillon.

Profesni vykon, vizualni a chu-
tovy dojem vcetné prezentace
predkladanych pokrmd hodno-
tila Sesticlenna porota vedena
zastupcem prezidia Asociace
hotelli a restauraci CR Milanem

- Nemravou.

$koda jen, ze do velkého séalu
Hotelu Dukla na zahajeni ani
slavnostni vyhlaseni vitézli gas-
tronomické soutéze nedorazil ni-
kdo z vedeni znojemské radnice.
Mésto Znojmo je pfitom hlavnim
partnerem mezinarodniho festi-
valu Znojemsky hrozen. .

Také neutéSené prostredi to-
hoto hotelu se pro pofadani tak
prestizni akce pfili§ nehodi. Pro-
pagace festivalu byla letos zfej-
mé ponékud slabsi. Navstévnikd
pfiélo do Dukly opravdu velice
malo. Do budoucna se tedy da
jesté mnohé zlepSovat. Letosni
Znojemska pegené tak zuUstala
pred vefejnosti téméf v utajeni.

Lofiské prvni misto obhajili
studenti kuchafsko-&i$nické-
ho oboru ze znojemské Pfimky.
Martin Dobrovolny, Roman Salek
a Kristyna Gabova vsadili na mo-
derni Gpravu této tradicni speci-
ality. Variace znojemské pegené
a roladky plnéné uzenym jazy-
kem, okurkou a masovou smési,
s hovézim demi-glas, dyfiovym
nakypem a slaninovym chipsem
porotu uchvétila. Pod skvélym
vedenim uéitelky odborného

vycviku Jarmily Dfevojanové si
opét vyvafili zlato. Za okurkovy
salat ziskali p&kné tFeti misto.
Program festivalu nabizel tfi
dny doslova nabité chuti a vini
s mnoha doprovodnymi akcemi.
Pfiprava oblibené pochoutky z

hovéziho masa a sterilovanych
okurek, mistr kuchar z francouz-
ského Lyonu, vefejné projekce
festivalovych soutéznich pofadi
v kiné Svét, vystava détskych
kreseb Plny talif malovani, sou-
téz o pivni specialy, propagace

znaiky KLASA a regiondlnich
potravin, slavnostni vyhodnoce-
ni festivalu s predavanim cen ve
Znojemském divadle. Tak vypa-
dal letogni rocnik.

Katefina Kotoudova

Zavérecné vyhazovani kucharskych éepic.
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