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ZNOJMO (be). Dlouhé momm_b._E
vecery primo vybizeji k posezeni u
néceho dobrého. V' tomto obdobi se
viude, kam se podivite, nabizi dyné a
kdo si mysli, Ze se z této zeleniny nedd
udélat ,bozskd mana’; myli se. Pre-
svéddila jsem se o tom minuly tyden
na jednom z vecernich posezent, které
pro pozvané hosty pripravili peda-
gogové a studenti oborti hotelnictvi,
turismus a kuchat - ci$nik z Piimky.
Odborny dohled nad nimi mél vyhld-
geny séfluchaf Radek Tesaf.

,Hezky vecer, znél pozdrav z ust
mladého muze, ktery mi jako spravny
gentleman oteviel dvere jiz jmenova-
né koly a pozval mé dél do jidelny,
kde se jiz schdzela mild spolecnost
mnoha osobnosti z naseho regionu.
Mistnost byla vyzdobena podzimnim
listim, které se jako oblacky snaselo od
stropu doli.
»Kazdy listek jsme pomoci Zehlicky
a voskového papiru upravili tak, aby
drzel barvu a ziistal tak krdsny, jak jej
piiroda vytvofila,“ prozradila mi jes-
té pred vecefi jedna z ucitelek. Viude
svitily svicky a bylo pifjemné milo.
Still, jehoZ vyzdoba pfedznamendvala
ndladu vecera a evokovala barvu dyni,
ze kterych se ve vedlejsi kuchyni vy-
rabély dobroty, o kterych jeité bude
fe¢, byla praci mnoha ikovnych ru-
kou zdejdich studentii. Lesknouci se
sklenicky slibovaly, Ze se brzy naplni
nécim, co bude vhodné dopliiovat sli-
bované menu.

SViimla sis, Ze bude 3estichodové
menu? Te3is se?” zeptal se mij soused
u stolu. Na tuto otizku nebyla jind nez

kladnd odpovéd. Podobnych degus-
ta¢nich vedert totiZ mnoho neni a ji
osobné jich za Zivot zazila jen nékolik
a §&~mm Enwo_s vryly domé m.man

(((((

ky krasnéjiiho a lepsiho nez s ldskou
piipravené dobré jidlo?

A uz se tukd do sklenic a pohodovy
veder zadind. Milé slova feditele, kte-
ry pfivital viechny hosty, pfedstaveni
vSech hostil a prvni centilitry vyni-
kajiciho vina. Na stil prichdzi prvni
talifek a na ném se na viechny usmiva
néco titérného a opravdu velmi dob-
rého. Prvni piedkrm - dyiiové péna
s jadrovym chlebem. Zmizel v ttro-
bich prisedicich béhem nékolika
minut.

~Vypadd to slozZité, ale je to jednodu-
ché. Staci vam k tomu dobry tvaroh,
dyné, dymové seminka a trochu oli-
vového oleje, siil a nejlépe celozrnny
chléb,” poseptala mi do ucha mistrova
$ikovnych kuchafti. ,,Recept vam po-
§lu,” slibila. A ja slibuji, Ze aZ jej obdr-
zZim, podélim se s vami o néj.

I druhy predkrm byl dokonaly nejen
po vizudlni strénce a malokdo by fekl,
jak miiZe chutnat skvéle gratinovany
kozi syr na carpacciu z dyné Hokai-
do s krisinami z listového tésta. Ze
jste v Zivoté neslySeli nic o krisindch?
S hlodavci to nastésti nema nic spo-
le¢ného. Slo o ochucené tyéinky s lis-
tového tésta skvéle se hodici pravé
k onomu syru.

Pak prisla na fadu polévka — znamy
dynovy krém, ktery uz do nasich do-
mécnosti pronikl ve velkém.

Jesté pred hlavnim bodem vecerni
seance 1 dobrého jidla pfislo na stil
rizoto, pozor opét dymové, s filatky
pohotelického pstruha nadivaného

pestem z divokého cesneku a limet-

kou.

Pro dietdfe a labuiniky skvéld krmé,
pro ostatni zajimava pochoutka.
»Nikdy v Zivoté jsem nejedla nic
z divociny, natoZ z danka,” svéfila se
Alenka, kterd sedéla naproti. NeZ se
tedy tazeny darnci Spalicek na sosu
z kofenové zeleniny a vina s dyfiovym
pyré objevil pred ndmi, stihli jsme
probrat spolecné s ostatnimi pany se-

dicimi kolem nds mnoho zajimavych
témat. Podobné na tom byli i ostatni
spolustolovnici.

Uzasny kulinatsky zaZitek byl dovrien
dynovym dortickem s mascarpone
pénou a doméacim keksem. To uZ se
do nadich Zaludki téméf nevedlo, i
kdyz ptredchazejici chody byly podle
francouzského stylu, tedy détské skol-
kové porce.

Ke kazdému chodu E&En_w Sikovné
sommelierky vynikajici vino mistnich
vinafii, nezapomnélo se ani na malou
degustacni anketu.

Po viech téch dobrotich se na tvéfich
viech hostii usidlil takovy mily blaZe-
ny tsmév. Neni divu, ony dvé hodiny
strévené vmilém prostfedi, s vynikaji-

cimi dobrotami, které vam uvaril bu-
douci $éfkuchati mnoha vyhlaSenych
hoteltt a na still servirovali usmivajici
se budouci §éfové riiznych restauraci a
bart, se ani nedalo jinak tvafit.
Také byste radi podobny vecer zazili?
~Chystime spolecné s nasimi studen-
ty a jejich pedagogy pravé takové zi-
Zitkové vecery. A to pro vSechny, ktefi
budou mit zdjem ochutnat vyborné
jidlo ptipravené nasimi kuchafi a na-
servirované nadimi ¢i$niky a servir-
kami. Ve Znojmé se néco podobného
nedéje, a tak bychom chtéli viechny
fajnSmekry na podobny vecer pozvat.
Termin véas sdélime,” slibuje feditel
Piimky Libor Hanzal.
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