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ZNOJMO (be). O tom, ze zno-
jemsti studenti toho o viné vi
mnoho, svédéi i vysledky dalsi-
ho ro¢niku soutéze Junior So-
mmelier Moravy. 1 tady ziskali
kov nejcennéjsi ;

»Iteti ro¢nik soutéze Junior So-
mmelier Moravy, ktera se kona-
la na konci listopadu v Louckém
kléstete ve Znojmé, znd své vité-
ze. Mezi 17 soutéZicimi ze 6 §kol
kralovala mlad4, ale $ikovnd so-
mmelierka Michaela Stuchliko-
vd ze Znojma. Vichni soutézici
ale predvedli kvalitn{ vykony a
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ESNNF Ze vinu rozumi.

»luto souté porddame s cilem
posilit odborné znalosti o viné
v gastronomii, tedy jak vino-
spravné skladovat, doporucovat
k _mmnom_ﬁzﬂ pokrmim a na-
sledné ho i servirovat. To vie s
dirazem na vina z Moravy a z
Cech. Ackoliv to soutétici vii-
bec neméli lehké, podali vybor-
né vykony, za coz jim dékujeme.
Véfim, ze se oboru sommelier-
stvi budou vénovat i nadale,*
hodnoti souté? jeji reditel Fran-
tisek Koudela.
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Studentl nboru kuchar-cisnlkz Primky pfipravovali jidla s Iaskou. Bylo to na nich znat.

i ZNOJMO (be). O tom, Ze na
i vanocnim stole nemusi byt jen
i tradi¢ni smazeny kapr a bram-
i borovy saldt, nds uz v pritim
i gisle ZT presvédei studenti obo-

pod vedenim jejich $ikovnych
mistrovych nachystali pro nase
ctenafe hned nékolik receptii -
tedy od pfedkrmu az po dezert
— podle nejnovéjsich trendi.
Nebudeme jesté dnes prozrazo-

Co na vanocni stul?

vat, o co jde, ale uz dnes mize-
me slibit, ze potésime i celiaky a
ty, ktefi i v zimé dbaji na svou li-
nii. V8echna jidla jsou ale velmi
chutnd a kdo si podle nich uvati,
nebude litovat.

i ru kuchai-éi§nik z Primky. Ti



