Dy

Vydava NESON s.ro. Cislo 50 Rocnik XXV Cena 16 K¢/15 K

Vanoéni vystavu praktickych dovednosti pfipravila stfedni Skola na
Primétické ve Znojmé. Siroka Skala vyrobkii i dovednosti zaujala snad
kazdého prichoziho. Mné se osobné libily dovednosti baleni darkd — s
.touto Cinnosti mam odmalicka problémy. text a foto: -eis-
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- Stuchlikova
~ nejlepsi

ZNOIMO | Do finsle juniorské
~ sommelierské soutéze se probo-
jovaly dvé Znojmacky a dvojice z
Plzné. Piedstavitelé mésta vina a
mésta piva si to tentokrate rozda-
1i ve znalostech a dovednostech
ospojenych s vinem. V klani na-
konec zvitézila sympaticka Znoj-
macka Michaela Stuchlikova.
Co znamena oznaceni sur lie?
Jedna se o lezeni vina na kvas-

nicich - tato otdzka byla za dva

body. Co je to burcak a kdy se smi
prodavat? Odpovéd se vypisovala
slovy - jednd se o Cdstecné zkva-
Seny hroznovy mot, piivod Ces-
k4 republika, od 1. 8. do 30. 11. v
roce sklizné hrozntt. Bylyiznaéné

v

té75 otazky, tieba jakym kfizenim

vznikly odridy André, Cabernet

Cortis a dal$i. Tak zacala soutéz
Sommelier Moravy 2015 o titul Ju-
nior sommelier Moravy, na kterou
prijeli ucastnici i ze zahranici.
Akci pfipravila Asociace so-

mmeliertt CR v louckém kl4tete
ve Znojmé, osobné byli pfitomni
prezident Martin Pastyiik a jeho
zastupce Ivo Dvordk, ktery celo-
denni program moderoval. Soutéz
je urlena studentim, pracovni-
kiim v gastronomii a sommelie-
riim, ktefi v den konani soutéze
neprekroéili vékovou hranici 21
let. Tematicky je zaméfena jak na

znalosti o vinech z Cech a Moravy,

tak i na praktické dovednosti.
Prvni praktickou
véech soutézicich byla degustace
anonymnich vzorki. Soutézici si
vylosovali jeden ze Ctyf vzorki
vina. Ivo Dvotak nalil soutézi-
cimu anonymni vzorek, aniz by
soutézici védeél, o jaké vino, od-
riidu i vyrobce se jednd. Soutézici
si losoval ze dvou bilych, jednoho
riizového a jednoho Cerveného
vina. Na popis jejich vlastnosti
‘mél kazdy maximélné tfi minuty.
Dokonéeni na str. 2

zkouskou -

Magazin pro znolce.i pétele dobrého vitia & les
vydévany ve %&eva& s Asociaci soffimelift

Michaela Stuchlikova méla z
prvenstvi radost.  foto: -eis-
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Stuchlikova nejlepsi

Dokonceni ze str. 1

Jedna slovenska soutézici méla
trému a pfi neopatrné manipulaci
sklenku pfevrhla a vino vylila. Ivo
Dvorak tuto situaci komentoval
humorné slovy: ,Aspon vidime,
co si o tomto viné myslite.” Pak
dodal, Ze o nic nejde, soutézici do-
stala druhou degusta¢ni ddvku a
nasledné zacala popisovat vzorek.
Pfi popisu se v této prvni semifi-
nalové praktické zkousce vystii-
dali v3ichni soutézici. Ivo Dvorak
mé smysl pro humor. Dalsi sloven-
ské soutézici predeslal, Ze muze
samozfejmé mluvit svym rodnym
jazykem. Pak se zarazil a dodal:
~Pokud to tedy nebude madarsti-
na. Dal$i praktickou zkouskou
byl servis éerveného vina, po kte-
rém nasledovala prestivka.

Do zévérecného findle se nako-
nec probojovaly Erika Jurdnkova a
Michaela Stuchlikové ze Znojma a
Anezka Doubkova s Vladimirem
Ptibdném z Plzné. Prvnim tikolem
bylo doporuéeni tuzemskych nd-
pojt k pokrmiim jidelniho listku,
s ¢imz neméli' soutézici vaznéjsi
problém, byt doporucovali i né-
které zahraniéni napoje. Ponékud
vice problémi délala nékterym
finalistim oprava vinného listku,
kde byla uvedena celd fada ne-
pravd ¢i nepfesnosti.

Nechybély chytaky: K jejich
rozklicovani museli soutézici uzit
logické mysleni. Jen tézko bude
podavino: ¢ervené vino rocéniku

2015, které je vyrobeno z pozd-

né zrajicich hrozni. Dovednosti
provéfil servis $umivého vina.
‘Finalistce Michaele Stuchlikové
nesla uvolnit korkova zitka sek-
tu a navrhovala, Ze by jej oteviela
sabrazi. Na to samozfejmé porota
nepfistoupila a galantni muz po-
mohl pootodéit zatkou. Pak jiz nic
neprekazelo otevieni sektu a jeho
ndslednému servirovani.

Poslednim ukolem bylo charak-
terizovat jednu z vinafskych pod-
oblast{ Moravy. Vladimir Priban
ptekvapil detailni znalosti nékte-
rych vinafstvi Znojemska. Oviem
na otdzku, jaky by doporucil hotel
v Mikulové, odpovédél popravdé,
ze nevi. Okamzité vsak kontroval,
ze dokaze vyjmenovat aspon pat-
ndct takovych v Plzni.

Chvile napéti vrcholila. Nej-
smutnéj$i byvd vyhlaseni ctvr-
tého mista. To ziskala Anezka
Doubkovéd. Byt étvrtym nejlep-

$im juniorskym sommelierem je
viak rozhodné tspéch. Treti mis-
to ziskala Erika Jurdnkova z tymu
Koudelas’ Girls. Tak nazval s
usmévem skupinu soutézicich
Ivo Dvotdk, éimz vyjadiil obdiv
k z4sluhdm Frantiska Koudely o
vzdéldvani mladych sommelierek
v oblasti dovednosti a znalosti
a o viné. Dva zbyvajici finalisty
si Dvoték pozval k sobé, obéma
zvedl ruce a po chvili vyhlasil:
»Na prvnim misté se umistila
Michaela Stuchlikovd,” Soucasné

nechal poklesnout ruku jejiho fi-
ndlového soupefe.

Viceprezident Asociace so-
mmeliert CR Ivo Dvoiik ohod-
notil vysokou turoveri soutézi-
cich, zvlasté pak finalista. Jejich
hluboké znalosti jsou piislibem
kontinuity nastupujici generace.
Vyslovil politovani, Ze tato soutéz
je bohuzel zdlezitosti jen nékoli-
ka $kol, které se ji pravidelné z1-
castnuji Jsou jen zlomkem viech
akreditovanych skol oboru.

Jifi Eisenbruk

Erika Jurénkova popisuje vzorek vina pred pfisnym porotcem Ivo Dvorakem. DalSi fotografie z akce

najdete na nasich webovych strankach.
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