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'Dokonéeni ze str. 1

Jedna slovenskd soutéZici méla
trému a pfi neopatrné manipulaci
sklenku pfevrhla a vino vylila. Ivo
Dvoiak tuto situaci komentoval
humorné slovy: ,Aspofi vidime,
co si o tomto viné myslite Pak
dodal, Ze o nic nejde, soutézici do-
stala druhou degusta¢ni divku a
nasledné zacala popisovat vzorek.
Pfi popisu se v této prvni semifi-
nalové praktické zkousce vystfi-
dali vichni soutéici. Ivo Dvordk
md smysl pro humor. Dal3i sloven-
ské soutézici pfedeslal, Ze miiZe
samoziejmé mluvit svym rodnym
jazykem. Pak se zarazil a dodal:
»Pokud to tedy nebude madarsti-
na.“ Dal$i praktickou zkouskou
byl servis ¢erveného vina, po kte-
rém nasledovala prestavka.

Do zévérecného findle se nako-
nec probojovaly Erika Jurdnkova a
Michaela Stuchlikové ze Znojma a
Anezka Doubkovd s Vladimirem
Pribaném z Plzné. Prvnim tkolem
bylo doporuéeni tuzemskych na-
poji k pokrmiim jidelniho listku,
s ¢imZ neméli soutéZici vazinéjsi
problém, byt doporucovali i né-
které zahraniéni nédpoje. Ponékud
vice problémid délala nékterym
finalistiim oprava vinného listku,
kde byla uvedena celd fada ne-
pravd ¢i nepfesnosti.

Nechybély chytaky: K jejich
rozkli¢ovani museli soutézici uzit
logické mysleni. Jen tézko bude
podavano- Cervené vino roéniku

2015, které je vyrobeno z pozd-

né zrajicich hrozna. Dovednosti
provéfil servis $umivého vina.
Finalistce Michaele Stuchlikové
nesla uvolnit korkova zdtka sek-
tu a navrhovala, Ze by jej oteviela
sabrazi. Na to samoziejmé porota
nepiistoupila a galantni muz po-
mohl pootodit zitkou. Pak jiZz nic
nepfekaZelo otevieni sektu a jeho
néslednému servirovani.

Poslednim ukolem bylo charak-
terizovat jednu z vinafskych pod-
oblasti Moravy. Vladimir Ptibdn
piekvapil detailni znalosti nékte-
rych vinafstvi Znojemska. Oviem
na otdzku, jaky by doporucil hotel
v Mikuloveé, odpovédél popravdsé,
ze nevi. OkamZité viak kontroval,
ze dokaze vyjmenovat aspori pat-
néct takovych v Plzni.

Chvile napéti vrcholila. Nej-

smutnéjdi byvd vyhlaSeni ctvr-
tého mista. To ziskala AneZka
Doubkovd. Byt &tvrtym nejlep-

$im juniorskym sommelierem je
viak rozhodné uspéch. Treti mis-
to ziskala Erika Jurdnkovd z tymu
Koudelas’ Girls. Tak nazval s
usmévem skupinu soutézicich
Ivo Dvordk, ¢imZ vyjadfil obdiv
k zdsluhdm Franti$ka Koudely o
vzdélavini mladych sommelierek
v oblasti dovednosti a znalosti
a o viné. Dva zbyvajici finalisty
si Dvofak pozval k sobé, obéma
zvedl ruce a po chvili vyhldsil:
»Na prvnim misté se umistila
Michaela Stuchlikovd,” Soucasné

Stuchlikova nejlepsi

nechal poklesnout ruku jejtho fi-
ndlového soupefe.

Viceprezident Asociace so-
mmelierct CR Ivo Dvofik ohod-
notil vysokou uroven soutéi-
cich, zvlasté pak finalisti. Jejich
hluboké znalosti jsou pfislibem
kontinuity nastupujici generace.
Vyslovil politovani, Ze tato soutéz
je bohuzel zdleZitosti jen nékoli-
ka 8kol, které se ji pravidelné zu-
castiuji Jsou jen zlomkem viech
akreditovanych $kol oboru.
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JiFi Eisenbruk

Erika Jurankova popisuje vzorek vina pred pfisnym porotcem Ivo DvoFakem. Dal$i fotografie z akce

najdete na naSich webovych strankach.
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